ISTRAZIVANIE
I RAZVOJ]

Znanstvenici i strucnjaci Prehrambeno -
biotehnoloskog laboratorija sudjeluju u
realizaciji medunarodnih i nacionalnih
znanstveno-istrazivackih, primijenje-
nih i razvojnih projekata na podrucju
maslinarstva i uljarstva, proizvoda od voca
i povrca te biljnog materijala.

Pomocu suvreme—\
ne opreme u labo-| §
ratoriju je moguce K |
odrediti, osim pa-#*
rametara obuh-
vacenih komercijalnom djelatnosti labora-
torija, jos i mnoge druge parametre kvali-
tete, sastava i specifichosti maslino-
vog ulja (profili fenolnih spojeva, hlapivih
‘ aromatskih spo-
jeva, pigmena-
ta, parametre
autenti¢nosti

¥ maslinovog ulja
i dr.).

Prehrambeno - biotehnoloski laboratorij
nudi izradu znanstveno/stru¢no/tehnickih
studija kao podloge za:

0 karakterizaciju maslinovih ulja;

0 isticanje dodane vrijednosti i marke-
tinsku pripremu u svrhu diferencija-
cije proizvoda na trzistu;

0 unaprjedenje proizvodnje i kvalitete
proizvoda, isticanje ciljanih znacajki
proizvoda, te inovacije u proizvodnji
sa svrhom razvoja novih proizvoda.

Kontakti

Primanje uzoraka
PON - PET
8:00 - 15:00
Potrebno je dostaviti

0,25 1 za kemijsku analizu i/ ili
0,50 | za senzornu analizu ulja

Uzorci se mogu dostaviti i kurir-
skom sluzbom na:

Institut za poljoprivredu i turizam
(za analizu ulja)

Karla Huguesa 8, 52440 Porec
Kontakt:

Zivka Kovacié

Mob: 097 624 2404 [EDA || E

Ured za prijem uzoraka i izdavanje
izvjestaja i racuna

Zivka Kovacic

Tel: 052 408 348

Mob: 097 624 2404

e-mail: zivka@iptpo.hr

Voditeljica laboratorija

Dr. sc. Marina Luki¢, dipl. ing.
preh. teh.

Tel: 052 408 342

Mob. 091 5374278

e-mail: marina@iptpo.hr

Voditeljica Panela

Dr. sc. Karolina Brki¢ Bubola, dipl.
ing. bioteh.

Tel: 052 408 341

e-mail: karolina@iptpo.hr

Cjenik usluga
laboratorija:

Vise na: www.iptpo.hr

Institut za poljoprivredu
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Prehrambeno -
biotehnoloski
laboratorij

OVLASTENI LABORATORIJ
ZA ANALIZE MASLINOVOG ULJA

Prehrambeno biotehnoloski laboratorij unutar Zavoda
za poljoprivredu i prehranu Instituta za poljoprivredu i
turizam akreditirant je ispitni laboratoriji prema normi

17025-HAA

HRN EN ISO/IEC 17025:2017 od stra-
ne Hrvatske akreditacijske agencije u
podrudju opisanom u prilogu Poturde o
akreditaciji  broj 1185 (dostupno
na: https://akreditacija.hr/registar/).

Institute of Agriculture




PREHRAMBENO-BIOTEHNOLOSKI
LABORATORIJ

Akreditiran prema
normi ISO/IEC 17025

Ovlasteni sluzbeni
laboratorij za
analize maslinovog
ulja s trzista

USLUGE

0 odredivanje svih parametara kvalitete u
svrhu kategorizacije maslinovih ulja;

Institut za poljoprivredu
iturizam

D. + besplatno
- savjetovanje u
e .
nja i stavljanja
na trziste, za

‘ kupce usluga
laboratorija

Prehramb

podociokupes

posociourorku*

=

(OVEDBENOS UREDBI KOMISU (EU) 2022/2105 0429 sprio 2
(OMISLE EU) 2022/2104 od 29, stpna 2022. (Conck 2, st

0 provodenje samostalnog ili dijela
znanstvenog istrazivanja iz maslinar-
stva i uljarstva, partnerstvo na pro-
jektima, razvojni projekti s gospo-
darstvom, uzorkovanje, provjera su-
kladnosti sa specifikacijama, pro-
vodenje drugih vrsta analiza/analiza
drugih vrsta ulja i dr.

Osluskujuci potrebe maslinara i uljara, kreirali
smo dodatne usluge i kombinacije usluga koje su
prilagodene specificnoj svrsi, npr.:

¢ za mlado maslinovo ulje:

Institute of Agriculture

Institut za poljoprivredu
ituriz and Tourism

pa——

Kiselost

peroksicni broj

0920

tsrednjo

¢ odredivanje intenziteta pozitivnih senzornih
svojstava ekstra djevicanskog maslinovog
ulja (vocno, gorko, pikantno) koji se mogu
istaknuti na deklaraciji kao u svrhu
dodavanja vrijednosti proizvodu i
diferencijacije ponude;

¢ provjera sukladnosti sa posebnim zahtjevima
specifikacije za oznake izvornosti maslinovog
ulja (ZOI Istra, Cres, Krcko, Korculansko,
Soltansko, Bracko maslinovo ulje);

— -~
— e iy
¢ Deskriptivna

senzorna analiza
maslinovih ulja za
karakterizaciju
proizvoda te za
smotre,
natjecanja i td.

PANEL ZA SENZORNO OCJENJIVANIJIE
DJEVICANSKOG MASLINOVOG ULJA

Ovlasten sluzbeni i profesionalni panel,
na popisu ovlastenih Panela EU

Panel koristi akreditiranu metodu senzorne
analize maslinovog ulja od Medunarodnog vijeca
za maslinu (IOC, International Olive Council).

stitute of Agriculture

Institut za poljoprivre
ituri ind Tourism

preh i

Ivjestaj o spitiva e R —

", berba 2022./2023.

REZULTATI SENZORNE ANALIZE
Glavna pozitivna svojstva ot

Panel Instituta iz godine u godinu uspjesno ob-
navlja i priznanje koje dodjeljuje Medunarodno
vije¢e za maslinu temeljem uspjesnog sudjelo-
vanja u usporednom senzornom ispitivanju mas-
linovih ulja zajedno sa velikim brojem panela na
svjetskoj razini.

Senzornu analizu djevi¢anskih maslinovih ulja
provodi najmanje 8 educiranih senzorskih analiti-
¢ara u radnom prostoru opremljenom prema va-
ze¢im normama Medunarodnog vije¢a za maslinu.




